LES CHARMES DE GRAND CORBIN

SAINT-EMILION GRAND CRU

SAINT-EMILION - GIRONDE FRANCE
GRAND VIN DE BORDEAUX

Surface du vignoble

8,5 hectares

Géologie

Silice sur lit d’ argiles bleues

Age moyen des vignes

35ans

Encépagement

87% Merlot, 5% Cabernet Franc, 8% Cabernet Sauvignon

Vendanges

Manuelles avec tri des baies post égrappage

2016

Muscade, laurier, cannelle, poivre... on n’en finirait pas d épeler
toutes les nuances aromatiques de ce Saint Emilion ... qui pourrait
aisément passer pour un pomerol. En effet, son terroir est mitoyen de
celui de son illustre voisin, et la douceur des tanins s apparente a la
nature d'un pomerol. Mais ce qui séduit dans ce millésime est
d'abord le mariage d’une texture soyeuse avec ces parfums €picés.
Porté par une longue méche, ce vin gracieux doit étre décanté deux
heures avant de servir. Une pointe d’ austérité en signale montre une
certaine réserve que deux années en cave finiront par dissiper. Pour
les amateurs de vins juvéniles, la bouteille est a tenter sur un gigot ou
un roti.

Type de cuves
Cuves en bois ou béton
Elevage

85% en cuves ciment et 15% en barriques de chéne frangais
pendant 12 mois

Production totale

60 000 bouteilles

Oenologue consultant

Hubert de Bouard

Assemblage 2016

87% Merlot
5% Cabernet Franc
8% Cabernet Sauvignon

Chéateau Grand Corbin

5, Grand Corbin 33330 Saint-Emilion, France



