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Beaucoup de fruit et de plaisir dans cette bouteille fringante aux

arômes de printemps. Habillé d’une robe incroyablement noire, le vin

s’ouvre par une attaque franche aux parfums de mûre et de cerise,

relevés de tanins croquants. Voilà un saint-émilion aussi typé que

friand, paré du charme du merlot et taillé pour être la bonne bouteille

du dimanche qui danse sans faux pas avec le boudin aux pommes et

la tarte aux champignons.

Surface du vignoble

8,5 hectares

Géologie

Silice sur lit d’argiles bleues

Age moyen des vignes

35 ans

Encépagement

87% Merlot, 5% Cabernet Franc, 8% Cabernet Sauvignon

Vendanges

Manuelles avec tri des baies post égrappage

Type de cuves

Cuves en bois ou béton

Elevage

85% en cuves ciment et 15% en barriques de chêne français
pendant 12 mois

Production totale

60 000 bouteilles

Oenologue consultant

Hubert de Bouard

Assemblage 2015

80% Merlot
12% Cabernet Sauvignon
  8% Cabernet Franc
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